
               Menüplan                                          Woche   40 
 

Bei Fragen der Alergenenstoffen in unseren Speisen wenden sie sich bitte an unser Personal. 
Falls nichts anderes vermerkt,stammt unser Fleisch  und die Produktion der Backwaren aus der Schweiz, Änderungen werden beim 

Menü deklariert. 

 

                                          Mittagessen Abendessen 
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Gemüsesuppe 
Maissalat,grüner Salat 

Schwedenbraten 
(gespickt mit Pflaumen) 
Duchesse -Kartoffeln 

Kräuter -Kohlrabi 

 
Spaghetti 

Tomatensauce 
Reibkäse 

Grüner Salat 
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Kalbscremesuppe 
Selleriesalat mit Pfirsich,grüner Salat 

Tiroler Rindsgulasch 
Cremige Polenta 

Gedünsteter Weisskabis 

 
Tagessuppe 

Apfel im Schlafrock 
Vanillesauce 
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Suppe Bauernart 
Kabissalat,grüner Salat 

Panierter Camembert,Zitronenschnitz 
Kürbis-Knöpfli 
Gefüllte Birne 

Crema catalana 
 

 
Gerstensuppe 
mit Wienerli 

Brötli 
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Cremesuppe 
Randensalat,grüner Salat 

Kalbsfrikassee 
Pilawreis 

Gedünstete Rüebli 

 
Omelette mit Käse 

Salatbeilage 
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Hafersuppe 
Rüeblisalat,Kopfsalat 

Gebratenes Lachsmedaillon 
Rotwein-Kräuterbutter 

Teigwarenreis 
Blattspinat  

 

 
Wegglipizza mit Salami & 
Mozzarella überbacken 

Grüner Salat 
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Pilzcremesuppe 
Gurkensalat,Endiviensalat 

Arbeiter-Cordonbleu 
Bäckerinkartoffeln 

Lauchgemüse 
Marronimousse mit Trauben 

 
Birnenkuchen 

Tupf Nidlä 
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Bouillon mit Einlage 
Märitsalat 

Poulet-Fleischvogel 
Kartoffelgaletten 

Blumenkohl polnische Art 
Dessert 

 
Reichhaltiges 
Cafè Complèt 

Husbrot 

 
 


