
               Menüplan                                          Woche   32 
 

Bei Fragen der Alergenenstoffen in unseren Speisen wenden sie sich bitte an unser Personal. 
Falls nichts anderes vermerkt,stammt unser Fleisch  und die Produktion der Backwaren aus der Schweiz, Änderungen werden beim 

Menü deklariert. 

 

                                          Mittagessen Abendessen 
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Haussuppe 
Gemischter Salat 

Käsekuchen mit Birnenwürfeli 
Zwiebelkuchen  
Gemüseragout 

 

 
Russischer Salat  

Gefülltes Ei 
Melonenschnitz 

Butter-Toast 
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Crèmesuppe 
Linsensalat,Kopfsalat 

Saucisson 
Petersilienkartoffeln 
Lauch à la creme                                                               

 
Zwetschgenauflauf 
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Gemüsesuppe 
Gemüsesalat,grüner Salat 

Schwingerhörnli 
Hackfleischsauce 

Reibkäse 
Apfelmues 

Dessert 

 
Gemüse-Frittata 

(Gemüse mit Eiguss gebacken) 
Grüner Salat 
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Pilzcremesuppe 
Gemischter Salat 

Gespickter Rindsbraten 
Gefüllte Kartoffeln 
Gemüsegarnitur 

Dessert 
 

 
Fotzelschnittli 
Zimt-Zucker 

Beerenkompott 
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Bouillon mit Einlage 
Gemischter Salat 

Paniertes Schweinsschnitzel 
Zitronenschnitz 

Bratkartoffeln mit Rosmarin 
Erbsen à la Crème 

 

 
Gerstensuppe 
Griessköpfli  
Fruchtsauce 
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Kartoffelsuppe 
Gurkensalat,grüner Salat 

Lammragout 
Polenta 

Gedünstete Krautstiele 
Dessert 

 

 
Belegte Brötli 
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Suppe Bauernart 
Gekochter Rüeblisalat,Eisbergsalat mit Ei 

Gefüllte Pouletbrust mit 
Spinat & Mozzarella 

Sommerrisotto 
Dessert 

 
Reichhaltiges 
Cafè Complèt 

Husbrot 

 
 


